Gheorghe Cornut

Obiceiul tierii porcului la romanii din Cenad

Acest ritual are loc, de obicei, intre 1 decemidrigani in preajma Giciunului, cand,
la marele praznic al Neerii Domnului, toai suflarea satului va avea pe rigpros-
patura”.

La pomana porcului particigoate rudeniile, panla gradul 3-4.

in prealabil, gazda se consutiu neamurile, dacin zilele de luni, joi sau sariti ale
saptamanii nu au alte activiti.

Cu o zi Tnainte deiterea porcului, ceizenii sunt pre-ocupacu preditirea lemnelor.
Acestea musaiasfie de lagrin (salcadm) sau de frasin. Apoi ascutitele pe tocila de
piatra si pregitesc cazanele pentruapak.

Gazda mai pregeste cate una-daubare de fier, care, Takzite, se vor folosi pentru
arderea prului Tn zonele mai greu accesibile.

in grija femeilor stau pregjrea usturoiului, a cepeii a tot ce e necesar pentru
curatirea maelor.

Injunghiatul are loc diminga devreme, uneori chiar Thainte de a se lumjinageast
operaie nu o face oricine. Trebui@ §ie un specialisti, pe lang el, in&a 3-4 persoa-ne,
Tntotdeauna acelgissi neaprat stiutori sa parleasg porcul cu paie de graursate.

Nu lipseste nicituica fiart cu zaldr arssi piper, pe care ,maistorii” o servesc imediat
dupa Tnjunghiere.

Copiii suntsi ei prezem, curiosi, dar Tn acelg timp asteptand & primeasé céate ceva
de la urechilgi coada porcului.

Spilarea porcului, dupparlire, se face cu agaldi de la cazan, prin frecarea cu peria
de #tarc, iar in zonele greu accesibile, cu ciocani de muuPentru finalizarea |udnii
se face rasul cu @te bine asctite si cu ag, pentru ca porculasarate ca pomoroanca
(portocalaki sa fie pe placul gazdei.

La romanii din Cenad, ddpspalare, porcul este ridicat pe ,solcer” (cuier anume
facut), pentru a fi despicat.

Din acest moment apar femeile pigg cu ,vailinguri’ (ovale), & si carpe.

Matele mman n grija femeilor, pentru a fi alesejlspe, cuitate, dug care se fredac
Cu ceap.

Tramsarea se face intr-o ifiygere special amenajatdin timp, de &tre gazd. Prima
operaiune const in despicatul capului, pentru ca femeike poat pregti ,frustucul”
(micul dejun), care constdin kirbie, ficatsi sange proasi cu ceap si muraturi asortate.
Se bea, de regylsi tuica, dar de data aceasta nefiart



Dupa frustuc, kirbaii scot, prin tragare,suncile, clisasi ,carmanazile” (antricoatele),
in timp ce gazda are gfige focul de la cazanul in care estérepla. Toate butile de
carne sunt puse separat, in vedetgaris lor. Desigur,soricul este delicatesa cea mai
cautah, atat de gazde, céitde copii. Acgtia din urnma asteapt juciria numit ,colac”,
de mare prein ziua #ierii porcului.

La pranz se sery ,curechi” (vard) cu carnesi papri-cg si din aceste buiati, cu
sfintenie, se impartg la vecini.

Gazda dorge s fie 0 atmosfef sirbatoreasé si de aceea nu ditniciodati sa imbie
maistorii cu vin de otélsi, dupi caz, cu vin de ¥ nobila.

Pranzul nu dureazmult, deoarece in grija gazdeia spreditirea caltabgului, a
sangeretelwi chiar a pateurilor.

Carnea pentru carpadupa ce e micinat si condimen-tat dupa gustul gazdei, este
introdust Tn mae cuspritul din metal cu piston de lemn, prin impingere @ppul.

As dori ¢ amintesc & la Cenad, male bine splate pentru carna sunt
.performante” doar cele care, aruncate in tavatipssc! Asta pentru a vedea cat de bine
au splatsi au cutitat femeile meele.

Urmatoarea opetée consi in punerea la saresancilor, clisei, picioarelor, urechilor,
cozii si, dupa caz, chiar a uneigpti din cap, toate acestea intr-un cubau troas.

Cérnaii sunt atarna in ,spais” (@mam de alimente), pe ruzi de lemn, in vederea
zvantrii. Mezelurile, du@ ce sunt ofxite, sunt puse laicit pe o #vita de lemn.

Jumerile, diate Tn cubulge, sunt puse la topit in cazan, iar focul, la Totgtolit, se
Tnteteste pe parcurs, parcand acestea cap culoarea cojilor de ndc Scoase din cazan,
untura din ele este stoarprin presare deasupra ,ghizului” (recipient speaifin tabk
smiltuita).

De aici incolo, activitatea abbatilor inceteaz, rolul femeilor fiind determinant n
pregitirea cinei, evenimentul cel mai important al zilei

Femeile in vardtpreditesc gustoase chifle cu untidrproasjta, pe care le umplu cu
semnie de mac, cu ndg,pigmez” (marmelas) sau zimet.

Chiflele se coc, de regulin cuptoare inidzite cu paie sau tulei, fapt ce l& dcestora
un gustsi o arona aparte.

Cina este compésdin su@ de porc cu ditei de cas, sarmale, friptut, carna si
mezeluri, acestea din uénbine rumenite. Nu lipsesc naturile, compoturilesi hreanul
frecat cu sméantén

La cina particip intre 20si 30 de persoane, rude care se laudenpotrid cu gazdsgi, la
un pahar de vin, cina se prelusigepan aproape de diminea In acest timp, &5-batii se
distreaz jucand drti : carlupi sau dodzecisi unu.

In trecut, toate acestea se dgsfau la luminadmpii de petrol.

La plecare, gazdeleidiiesc cate un pachet cuiginte si prospitura ; niciodati nu se
uita s fie pomenui si mortii familiei.

Din pacate, asizi, ritualul tierii porcului ca alidati nu mai este respectat intocmai.

Consider & obiceiul aduarii tuturor rudelor la pomana porcului ar trebuintiouat,
pentru @ el asigud relaii mai trainice, toi participanii fiind partasii unui eveniment de
familie, si familia va fi mai unig.



